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Le goit du commerce, la fierté du
produit

Le Certificat de Spécialisation Vente en Boucherie a pour
objectif de former des professionnels capables de
valoriser les produits de boucherie, d’assurer la relation
client, de conseiller, vendre et fidéliser la clientele tout en
garantissant I’hygiene et la qualité du service.

Cette formation répond aux besoins du secteur en
recherche constante de vendeurs spécialisés, ayant une
bonne connaissance des produits carnés, des techniques

de découpe, mais aussi des qualités relationnelles.

Passer du labo a la vitrine

En intégrant le CS, 1’ objectif est de devenir un
professionnel accompli, capable de travailler aussi bien
en laboratoire qu’au comptoir.

Développer les capacités relationnelles, le sens du service,
et apprendre a valoriser les produits aupres de la
clientele.

Les entreprises recherchent des profils polyvalents : des
personnes capables de travailler en atelier mais aussi de

gérer la vente, la vitrine et les clients.
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Poursuites de parcours

Apres l'obtention du CS, il est possible de poursuivre en :

. Brevet Professionnel Boucher, pour obtenir une
haute qualification, et apprendre a gérer une

entreprise.

Notre accompagnement

Nous vous accompagnons tout au long de votre
recherche d’entreprise d’accueil dans le cadre de
votre contrat d’apprentissage : rédaction du CV,
préparation a l'entretien, proposition d'offres

d’alternance.

Contenu de la formation .
P La vie au CFA
pprovisionner et mettre en valeur des espaces de vente

Organiser le poste de travail, entretenir les espaces de travail, de pgqsibilité de logement a linternat : organisation

vente et les matériels d’activités en soirée pour les internes.

Approvisionnement des stocks de produits, de fournitures Self et restaurant d’application.

Implantation et valorisation de I'espace de vente Complexe sportif : gymnase, city-stade, et salle de

Mettre en ceuvre, personnaliser et développer la relation client musculation.

Accueillir le client : identifier et reformuler la demande en Programme de mobilité européenne Erasmus

argumentant (sur étude du dossier) : 15 jours en immersion chez

Mettre en ceuvre des techniques de transformation, de finition, un professionnel dans un des états membres de I'UE

de conditionnement, d’emballage et de pesée des produits pour les apprenants majeurs.
Proposer des ventes additionnelles et des services associés
personnalisés

Réaliser les opérations d’encaissement

e 9
Participer a la mise en ceuvre des animations commerciales Reconnalssance de I Etat

Recevoir les réclamations et les transmettre au responsable N[0 SN R O e )

par I'’Etat ; ce label garantit la
Modalités d’évaluation & obtention du diplome : qualité des actions de

Controdle en cours de formation et examen ponctuel. formations que nous déployons.

ENGAGES POUR L’ACCUEIL
DES PERSONNES HANDICAPEES

Les petits +

d’exploitations proposant des produits d’excellence (et de la

a2

dégustation ** ), participation a des concours
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Des rencontres avec des éleveurs passionnés et des visites h .
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